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ROSANE CLAUDIA RODRIGUES
EMENTA

Importancia da andlise e avaliacdo dos alimentos no controle de qualidade de ingredientes
destinados a nutrigdo animal. O valor nutritivo e métodos de avaliagdo. Normas técnicas
para amostragem de alimentos. Determinagéo da composicao centesimal dos alimentos. O
método Van Soest na determinagdo da qualidade de forrageiras. O valor energético dos
alimentos. Determinagéo da atividade ureatica.

OBJETIVO GERAL.:

A disciplina objetiva proporcionar ao aluno conhecimentos sobre a importancia e avaliacao
da composi¢do dos alimentos destinados a nutricdo animal, bem como de urina e de
produtos oriundos do processo digestivo de alimentos para fins de avaliagdo de seu valor
nutricional para os animais de interesse zootécnico.

OBJETIVOS ESPECIFICOS:
Habilitar o aluno para:

e Conhecer a importancia da andlise e avaliagdo dos alimentos no controle de
qualidade e na avaliagdo do valor nutricional de ingredientes destinados a nutrigao
animal.

¢ Conhecer os procedimentos de coleta e preparo de amostras para fins de analise
bromatolégica;

»__Conhecer os principais métodos e procedimentos para avaliagdo das amostras.




CONTEUDO PROGRAMATICO:

UNIDADE I: IMPORTANCIA DA ANALISE E AVALIAGAO DOS ALIMENTOS NO
CONTROLE DE QUALIDADE DE INGREDIENTES DESTINADOS A NUTRICAO ANIMAL

1. Conceitos gerais e importancia da andlise de alimentos
2. Valor nutritivo dos alimentos
3. Métodos de avaliagéo dos alimentos

UNIDADE II: COLETA E PREPARO DE AMOSTRAS DESTINADAS AO LABORATORIO
DE NUTRIGCAO ANIMAL

1. Conceito de amostra

N

Formas de amostragem

w

Conservagao das amostras

>

Preparo das amostras para analises laboratoriais

UNIDADE Ill: DETERMINAGAO DA MATERIA SECA DE ALIMENTOS E FEZES
1. Conceito e terminologias

N

Principio para determinagéo

w

Equipamentos e reagentes
Procedimentos

»

UNIDADE IV: DETERMINAGAO DO TEOR DE PROTEINA BRUTA
1. Conceito e terminologias
2. Principio para determinacéo
3. Equipamentos e reagentes
4. Procedimentos

UNIDADE V: DETERMINACAO DO TEOR DE NITROGENIO NAO PROTEICO
1. Conceito

2. Principio para determinacéo
3. Equipamentos e reagentes
4. Procedimentos

UNIDADE VI: DETERMINAGAO DO TEOR DE FIBRA BRUTA
1. Conceitos de fibra e importancia
2. Principio para determinagéo
3. Equipamentos e reagentes




4. Procedimentos

UNIDADE VII: DETERMINAGAO DO TEOR DE FIBRA EM DETERGENTE NEUTRO E DE
DETERMINACAO DO TEOR DE FIBRA EM DETERGENTE ACIDO

1. Conceitos e importancia

2. Principio para determinacéo
3. Equipamentos e reagentes
4. Procedimentos

UNIDADE Viil: DETERMINAGAO DO TEOR DE LIGNINA E CELULOSE
1. Importancia
2. Principios para determinacéo
3. Equipamentos e reagentes
4. Procedimentos

UNIDADE IX: DETERMINAGAO DO TEOR DE EXTRATO ETEREO
1. Conceito e terminologias
2. Principio para determinagao
3. Equipamentos e reagentes
4. Procedimentos

UNIDADE X: DETERMINAGAO DO TEOR DE CINZAS OU MATERIA MINERAL
1. Conceito e importancia
2. Principios para determinacéao
3. Equipamentos e reagentes
4. Procedimentos

UNIDADE XI: PREPARO DE SOLUGAO MINERAL
1. Importancia

N

Principios

w

Equipamentos e reagentes

>

Procedimentos, visando & determinagéo de calcio inorganico e fésforo inorganicos

UNIDADE XII: DETERMINAGAO DO TEOR DE ENERGIA BRUTA
1. Conceitos de energia e importancia

N

Principios

w

Equipamentos e reagentes

»

Procedimentos

UNIDADE XIIl: DETERMINAGAO DA ATIVIDADE UREATICA NO FARELO DE SOJA




Classificagao dos fatores antinutricionais e importancia
Principios e importancia da determinacéo
Equipamentos e reagentes

> O D=

Procedimentos

METODOLOGIA

e Aulas expositivo-dialogadas, utilizando como recursos didaticos quadro branco,
retroprojetor e data-show;

e Aulas praticas em campo e laboratorio

e Exercicios, andlise e discussio dos temas ministrados.

AVALIAGCAO

e Trés notas valendo cem pontos cada uma. Em cada nota, setenta pontos serdo
provenientes de provas escritas e trinta pontos de trabalhos e participagéo do aluno,
a critério do professor;

* Avaliacéo de reposicédo para a menor nota, caso o aluno nao atinja média minima de
setenta para aprovacao, apds as trés avaliagdes;

e Avaliagéo final, caso o aluno nao atinja média minima de 70 para aprovagéo apds as
trés avaliagbes e a avaliagdo de reposi¢do, necessitando, para aprovagdo, média

entre o valor médio das trés notas e a avaliagao final iguai ou superior a sessenta.
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